中餐宴会摆台评分表

第       轮 
日期：     年   月   日
	项目
	要求和评分标准
	满分
	扣分

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	台布5
	动作利索一次铺成

台布中心凸缝折痕向上

且对准正、副主位，下垂四角均称
	5
	
	
	
	
	
	

	转盘3
	居中摆在台面正中央
	3
	
	
	
	
	
	

	餐碟10
	定位均匀，碟与碟间距均等

餐碟边缘距桌边1.5cm

餐桌中心与相对两个餐位三点一线
	10
	
	
	
	
	
	

	翅碗味碟10
	翅碗在餐碟左上方距餐碟边缘1cm，

味碟在翅碗右侧，与翅碗边缘切线相接，

汤匙把柄朝左与味碟中心线成直线
	10
	
	
	
	
	
	

	勺筷5
	筷架放于味碟右侧1cm处，

筷子钢勺放在筷架上，筷子尾端距桌边1.5cm

牙签在钢勺与筷子中间与钢勺尾端平齐，
	5
	
	
	
	
	
	

	酒杯10
	红酒杯正对餐碟中线、水杯在左、烈酒杯在右

三杯杯底相距1cm，水杯杯底距翅碗1cm

三杯杯柄成一直线与桌边平行
	10
	
	
	
	
	
	

	餐巾花15
	巾花放餐碟上，观赏面朝客人，巾边朝台中心

主位皇冠，副主位主教帽、其他位星形

巾花造型美观、挺拔、不松散，整体效果好
	15
	
	
	
	
	
	

	花盘汤勺2
	花盘置于转盘中心

公座、汤勺、分勺放在副主位右侧第1、2客人之间，汤勺把端离桌边2cm-3cm
	2
	
	
	
	
	
	

	拉椅5
	餐椅正对餐碟中心，间距均等

餐椅前端与台布下垂部分自然接触
	5
	
	
	
	
	
	

	效果5
	整体效果好，清洁、卫生

各餐位餐具布置紧凑、均匀、对称、美观
	5
	
	
	
	
	
	

	斟酒20
	从主宾位开始，然后按顺时针方向依次进行

先斟红酒后斟烈酒，红酒五分满、烈酒八分满， 

斟酒时，手握酒瓶下半部，商标朝向客人

倒酒时绕开餐椅，每倒完一杯用餐巾擦拭瓶口

滴洒每滴扣0.5分，溢出每小滩扣1分， 
	20
	
	
	
	
	
	

	备注
	1、不轻拿轻放，视噪音大小扣1-2分
	
	
	
	
	
	
	

	
	2、餐具掉地或打烂餐具、漏摆一件餐具、漏折一个餐巾花，漏斟一杯酒，分别扣除1分，扣完该项分为止。
	
	
	
	
	
	
	

	小 计 扣 分
	90
	
	
	
	
	
	

	得 分
	
	
	
	
	
	


项目裁判长：                
裁判员：                 

计分员：
